Sommeliérské kurzy o víně – obsah

Lekce   1: Základní znalosti o vinohradnictví a sklepě, vinařský zákon

Lekce   2: Počátky vína, jak porozumět francouzským a jiným etiketám

Lekce   3: Základy posuzování vín, složky harmonie, pH faktor, archivace

Lekce   4: Třísloviny ve víně, lehká a plnější vína

Lekce   5: Ukazatelé kvality, degustační dovednosti, jablečnomléčné kvašení

Lekce   6: Víno a slova, umění komunikovat dojmy a pojmy, degustační lexikon

Lekce   7: Poznání bílých vín, jejich výroba, úloha sklepmistra, odrůdy; Champagne

Lekce   8: Poznání červených vín, jejich výroba, odrůdy

Lekce   9: Víno s dubovým polibkem, sudové kvašení a zrání

Lekce 1O: Anonymní koštování, aroma a buket, vínosloví, závěr

Cena 500 Kč za osobu obsahuje tři ochutnávaná vína a pracovní sešit.

Účastníci získají během lekcí téměř vyčerpávající podstatné informace o vinařských regionech na světě; rovněž obdrží Certifikát o absolvování.

Přihlásit se či získat více informací lze na reimann@jakutracet.cz  

Kdo vám lekce představí?

Oblíbený sommeliér a publicista Zdeněk Reimann, spolupracovník Vinařských novin,  časopisů Víno & Styl a La Cucina Italiana. Absolvoval odborný trénink 

v Anglii, Austrálii a USA, působí jako poradce sklepmistrům v Argentině, Austrálii, Itálii, Španělsku a u nás. Pan Reimann vydal knihu Australská a novozélandská vína. Rovněž se pravidelně objevuje v TV programu Epikurejci, kde české osobnosti diskutují o jídle, pití 

a žití. Jeho přednášky a kurzy jsou nesmírně živé, humorné, plné osobních prožitků a příhod. 

Kurzy se konají v restauraci Monarchie, Štěpánská 61, Praha 1 (pasáž Lucerna) 

každé pondělí v 18.30 od 21.7.2008

